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y romescu  Carpaccio de Pulpo con cítricos, hierbabuena 

Carpaca con leche de tigr

ORL IP NX GE

Servicio de Pan 1'65Cocina libre de Friturasigic incluido

Pollo satay con salsa de cacahuete y hojas de lechuga 15´30Terrina Ibérica con puré de zanahoria al comino y cogollo de Tudela 13´90Carrillera de ternera al vino tinto con puré de bulbo de apio y zanahoria 18´00Secreto ibérico con papas panaderas y salsa de mostaza antigua al Pedro Ximénez 15´90

Jamón selección de recebo, Guijuelo “Simón Martin” (casi bellota) 12´9011´50chorizo de teror, papas arrugadas y sus dos mojos Tapeo canario 16´00Tabla de quesos canarios 100% artesanos 9´00 /

Dë låå låMESA
15´90y cogollos con aceite de pistacho Ensalada templada de codorniz 14´50Ensalada oriental de noodles con gambas, zanahoria, cherry, apio, espárrago,  sésamo, hierbabuena y vinagreta de jengibre 11´50Ensalada vegetal al estilo Inca con tomate, espárrago, brócoli, apio, espagueti de pepino y su vinagreta de soja con aji Ensalada de burrata con fresas, tomate cherry, rúcula, albahaca, 15´00 habichuelas crujiente y vinagreta de maracuyá

Informacion  alergenos sobre 

17´80Atún rojo sobre hummus ahumado con salsa de ostras a la naranja  
Pulpo caramelizado con puré de batata blanca y salsa de mango 16´9016´00Bacalao confitado con salsa de setas asiaticas y papas salteadas con ajo, cebolla y pimentón

12´003 unidades  (preguntar al camarero) tacos creativos Los 5 Sentidos  12´50Siomai “Little Buddha” nuestra dumpling de cochinillo con teriyaki de ajo 15´00Curry Vegano de champiñones , zanahoria, calabacín, jengibre, tomate cherry,zanahoria, calabacín, jengibre, leche de coco y arroz basmatiRO AL NP DX OE   6´00Ratatouille  (Ideal para acompañar cualquier plato) 

15´90Ceviche de corvina con leche de tigre, cebolla roja, cilantro y batata naranja 16´50Tartar de salmón Nikkei marinado en ponzu con espagueti de pepino, rocotto y algas fritas en aceite de sésamo Steak tartar de solomillo con chalotas, pepinillo, mostaza en grano, albahaca y yema de huevo  16´90
Carpaccio de gambas salvajes con virutas de foie gras mi-cuit 22´00Carpaccio de Pulpo con cítricos, hierbabuena y romescu 15´50
Tartar de Atún rojo sobre vol-au-vent marinado en soja y mirin con granos de  pimienta negra, perlas de lima/limón, aguacate con wasabi y mayonesa de sésamo 17´90

Abriendo       los Sentidos...   8´00Ravioli de melón con queso azul, pasas, nueces y kikos    7´20Chupa Chups de queso fresco bañados en kikos con corazón de guayaba   9´90Dúo de patés con crudités y tostas de pan - (Hummus de aguacates y tapenade de tomates seco) 15´50Foie gras mi-cuit caramelizado  con chutney de mango y pan de especias


