
oignons et paprika
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Service de Pain  1'65Cuisine libre de Frituresigic inclus

Poulet satay  sauce cacahuete et feuilles de laitues 15´30Terrine Ibérique sur puré de carotte au cumin et laitue romaine 13´90Joues de boeuf au vin rouge sur puré de bulbe de celeri y carottes au four 18´00Secret de porc ibérique sur patates au four et sauce de moutarde ancienne au PX 15´90

Abriendo       los Sentidos...

12´003 unités  (demander au serveur) tacos creatives Los 5 Sentidos  
12´50Siomai “Little Buddha” notre dumpling de cochon et sa teriyaki a l’ail

  8´00Ravioli de melon  au fromage bleu, raisin sec, noix et maïs grillé    7´20Chupa Chups de fromage frais enrobées de maïs grillé    9´90Duo de patés avec crudités et pain grillé  (Houmus d’avocats et tapenade de tomates séchées) 15´50Foie gras mi-cuit  chutney de mangue et pain d’épices

17´80Thon rouge sur houmus fumé et sauce d´huître a l’orange  16´00Cabillaud confit, sauce champignons asiatiques et patates sautées à l’ail et oignons 16´90Poulpe caramelisé sur puré de patate douce et sauce à la mangue 12´90Jambon selección Guijuelo “Simón Martin” (presque bellota) 16´00100% artisanales Planche de fromages canariens  11´50chorizo de teror, patates arrugadas et ses deux mojos Tapas canarienne 9´00 /

Dë låå låMESA
et laitue a l’huile de pistache 15´90Salade tiède de cailles 14´50Salade oriental de noodles, gambas, carottes, tomates cerises, celeri, asperges,  graine de sésame, menthe et vinaigrette de gingembre 11´5015´00Salade vegetal au style Inca, tomate, asperges, brocoli, celeri, spaghetti de concombre et vinaigrette de soja au poivron jaune du Peru Salade de burrata, fraises, tomates cerises, roquette, basilic, haricot vert  et vinaigrette de fruit de la passion

Information  allergies sur 

  6´00ratatouille  (idéal comme accompagnement)   
15´00Curry végétal de champignons, carottes, courgettes, gingembre, tomates cerises,lait de coco et son riz basmati

15´90Ceviche de poisson au “leche de tigre”, oignons rouges, coriandre y patate douce 16´50Tartare de saumon Nikkei mariné dans du ponzu, spaghettis de concombre, rocotto et algues frites dans de l’huile de sésame  Steak tartare de boeuf, échalotes, cornichons, moutarde ancienne, basilic et jaune d’oeuf  16´90Tartare de thon rouge sur vol-au-vent, mariné dans du soja et mirin, graines de  poivre vert, perles de citron/citron vert, avocat au wasabi et mayonnaise de sésame 17´90

Carpaccio de gambas sauvages  avec des tuiles de foie gras mi-cuit 22´00aux agrumes, menthe et romescu 15´50Carpaccio de poulpe 
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